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REGIONE PUGLIA

Area Politiche per lo Sviluppo Rurale

Servizio Alimentazione
ALBO MASSERIE DIDATTICHE



1) Masseria Didattica “Amicizia”Bio di Pietro Caponio, C.da Cristo Fasano n.162, Cassano delle Murge (Ba), Tel.:080763393 / 3488274801, e-mail: info@amicizia.it;
Percorsi didattici:
· ciclo di trasformazione dalla farina in pasta e pane; 
· ciclo di trasformazione dal latte in formaggio;
· ciclo di trasformazione della frutta in confetture e dagli ortaggi in sott’olii, 
· cicli di produzione biologica di: cereali, frutta, olivo,vite e ortaggi;
· allevamento zootecnico di: bovini, ovini, caprini e suini; 
· percorsi naturalistici nel bosco per l’individuazione della flora e fauna tipica;
· tradizioni locali nei processi produttivi.
2) Masseria Didattica “Lu Pirazzu” Bio di Patrizio Apollonio, C.da Macchia Latronica, Galatina (Le), Tel.:3921990191, e-mail: lupirazzu@gmail.com;
 Percorsi didattici: 
· ciclo di trasformazione dalla farina in pasta e pane;
· ciclo di trasformazione dal latte in formaggio; 
· ciclo di trasformazione della frutta in confetture e degli ortaggi in sott’olii;
· ciclo della produzione del miele; 
· cicli di produzione biologica di: grano, frutta e piante officinali; 
· tradizioni locali nei processi produttivi.
3) Masseria Didattica “Antica Masseria Morrone” Bio di Antonio Laera, Via Masseria Morrone – SS 16Km 875 – C. p. 61, Ostini (Br), Tel.:3402648112, e-mail: masseriamorrone@libero.it; 
Percorsi didattici: 
· ciclo di trasformazione dalla farina in pasta e pane; 
· ciclo di trasformazione dal latte in formaggio;
· cicli di produzione biologica di: cereali, olive, frutta e ortaggi;
· osservazione degli animali di bassa corte;

· ciclo di trasformazione della frutta in marmellate e confetture;

· ciclo di trasformazione dalle olive in olio extravergine d’oliva dalle piante secolari monumentali di Masseria Morrone;

· ciclo di trasformazione degli ortaggi in sott’olii;

· ciclo di trasformazione del “Pomodoro Regina di Torre Canna” in conserva e passata di pomodoro;

· ciclo di trasformazione della camomilla selvatica;

· percorso sensoriale e individuazione delle piante aromatiche spontanee;

· percorso naturalistico attraverso il parco delle dune costiere da Torre San Leonardo a Torre Canne con visita alla pescicoltura biologica;

· laboratori per la realizzazione dei cestini dalle stoppie dei foraggi;

· laboratorio per la realizzazione delle bambole spontanee;

· laboratori di cucina alla riscoperta della cottura lenta
· tradizioni locali nei processi produttivi.
4) Masseria Didattica “Masseria San Biagio” Bio di Francesca Paulicelli, Via Prov.le Calimera-Borgagne km 2, Calimera (Le), Tel.: 0832871090 / 339 4894171, e-mail: info@masseriasanbiagio.it;
Percorsi didattici: 
· ciclo di trasformazione del latte di bufala in formaggio;
· ciclo della produzione del miele;
· cicli di produzione biologica di: olive, frutta e piante officinali;
· allevamento zootecnico di bufale e animali esotici (lama ed emù); 
· percorsi naturalistici nel bosco per l’individuazione della flora e fauna tipica;
· tradizioni locali nei processi produttivi.
5) ciclo di tr Masseria Didattica “Selva Reale” di Giuseppe Chicco, C.da Lagarello, Ruvo di Puglia (Ba), Tel.: 080 3628693 / 330 805545, e-mail: info@selvareale.it; 

Percorsi didattici: 

· ciclo di trasformazione dall’uva al vino;

· cicli delle produzioni di frutta, olive e uva; 

· allevamento di cavalli con ciclo di riproduzione;

· percorsi naturalistici nel bosco per l’individuazione della flora e fauna tipica,

· tradizioni locali nei processi produttivi.

6) Masseria Didattica “La Ferrata” Bio di Giulia Illuzzi, Località Murgia Ferrata / Zona rurale 476, Ruvo di Puglia (Ba), Tel.: 0803612409, e-mail: forestant77@libero.it; 
Percorsi didattici: 
· ciclo di traformazione dalla farina in pasta e pane;
· cicli di produzione biologica di grano e frutta; 
· allevamento di asini;
· piccolo Museo della civiltà contadina;
· percorsi naturalistici nel Parco dell’Alta Murgia alla scoperta dell’habitat naturale e di come avviene la “ricostruzione” di un bosco;

· tradizioni locali nei processi produttivi.
7) Masseria Didattica Cooperativa a.r.l. Onlus “Emmaus” Bio di Marino Valente, Località Torre Guidacci, Foggia, Tel.: 0881 712317 Fax: 0881 753301, e-mail:  ;

Percorsi didattici: 
· Ciclo di trasformazione dal latte ai formaggio; 

· ciclo di confezionamento e commercializzazione degli ortaggi,

· cicli di produzione biologica di: frutta, ortaggi e piante aromatiche;

· percorsi sensoriali per la individuazione e classificazione delle piante aromatiche;

· laboratori di riutilizzazione di materiali di recupero e naturali;

· tradizioni locali nei processi produttivi.

8) Masseria Didattica “Casa Porcara” Bio della società Agricola Costantini S.r.l., Prov.le Veglie-Monteruga km2,5, Veglie (Le), Tel.: 360 869074 -  Fax: 0832 326402 , e-mail: terradimezzo.coop@tiscali.it; 
Percorsi didattici:
· ciclo di trasformazione dalla farina in pasta e pane;
· ciclo di trasformazione dal latte in formaggio; 
· ciclo di trasformazione da ortaggi in sott’olii;
· cicli di produzione biologica di: cereali, frutta, ortaggi e piante aromatiche;
· percorsi sensoriali per la individuazione e classificazione delle piante aromatiche;
· percorso di agricoltura sostenibile nell’ambito delle attività del “Centro Studi per lo Sviluppo sostenibile del paesaggio rurale”; 
· percorso conoscitivo della storia dell’agricoltura;

· tradizioni locali nei processi produttivi.

9) Masseria Didattica “Masseria La Calcara” Bio di F.lli Colonna, S.P. per Ruvo c.s. 298, Altamura (Ba), Tel.: 0803145365, e-mail: info@masserialacalcara.it;
Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione dalla farina in pasta e pane;

· ciclo di trasformazione dal latte in formaggio;

· ciclo di trasformazione della frutta in marmellate;

· ciclo di trasformazione dell’uva in vino; 
· ciclo di produzione biologica di: cereali, frutta, ortaggi, olivo e vite;

· allevamento zootecnico di: ovini e bovini;

· osservazione degli animali da cortile;
· percorsi naturalistici nel Parco dell’Alta Murgia per l’osservazione e lo studio degli ecosistemi presenti;

· tradizioni locali nei processi produttivi.

10) Masseria Didattica “Madonna dell’Assunta” Bio di Michele Ribenedetto, Via Sardegna,1, Altamura (Ba), Tel.: 0803103328 / 0803140003, e-mail: info@madonnadellassunta.it;
Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione della farina in pasta e pane;

· ciclo di trasformazione del latte in formaggio;

· cicli di produzione biologica di: cereali, frutta e ortaggi;

· allevamento zootecnico di: ovini, caprini e bovini;

· osservazione degli animali da cortile;

· percorsi naturalistici nel Parco dell’Alta Murgia per l’osservazione e lo studio degli ecosistemi presenti;

· tradizioni locali nei processi produttivi.

11) Masseria Didattica “Coppe” Bio di Vincenzo Caputi, S.P. 238 Trani-Gravina km 26, Ruvo di Puglia (Ba), Tel.:3741549100, e-mail: info@agriturismocoppa.it;
Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione della farina in pasta e pane;

· ciclo di trasformazione del latte in formaggio;
· cicli di produzione biologica di: cereali e ortaggi;

· allevamento zootecnico di: ovi-caprini e bovini;

· osservazione degli animali da cortile;

· percorsi naturalistici nel Parco dell’Alta Murgia e nel bosco Scoparello per l’osservazione e lo studio degli ecosistemi e del fenomeno carsico;

· tradizioni locali nei processi produttivi.

12) Masseria Didattica “Masseria Sant’Angelo” Bio di Giovanni Marchetti, C.da Sant’Angelo, Gravina in Puglia (Ba), Tel.:3356359004, e-mail: agrisantangelo@libero.it;
Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione della farina in pasta e pane;

· ciclo di trasformazione del latte in formaggio;

· ciclo di trasformazione dei fichi in vincotto;

· cicli  di produzione biologica di: cereali, legumi, ortaggi, frutta e olive;

· allevamento ovino in purezza: razza “Gentile di Altamura”;

· osservazione e discriminazione delle piante spontanee e coltivate;

· osservazione degli animali da cortile;

· osservazione degli insetti più diffusi e di quelli utili;

· tradizioni locali nei processi produttivi.

13) Masseria Didattica “Masseria Sant’Angelo” Bio di Rocco Avantaggiato, 73022 Corigliano D’Otranto (Le), Tel.: 0836320575 / 3389793329, e-mail: info@masseriasantangelo.it;
Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione della farina in pasta e pane;

· ciclo di trasformazione del latte in formaggio;

· ciclo di produzione biologica di: cereali, ortaggi, frutta e olive;

· osservazione della macchia mediterranea e riscoperta dei suoi frutti e delle verdure selvatiche;

· “Parco delle Pietre”: percorso per riscoprire l’antico rapporto tra l’uomo e la pietra, tra dolmen, menhir, specchie ecc.

14) Masseria Didattica “Lemarangi” di Domenico Amodio, C.da Casalrotto, 74017 Mottola (Ta), Tel.: 0998866056 / 3386747374, e-mail: info@masserialemarangi.it;

Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione della farina in pasta, pane e prodotti da forno;
· ciclo di trasformazione del latte in formaggio;

· ciclo di trasformazione delle olive in olio;

· ciclo di trasformazione dell’uva in vino e cernita e confezionamento dell’uva da tavola per la commercializzazione;

· ciclo di trasformazione della carne in insaccati;

· cicli di produzione delle colture: cereali, frutta: arance e uva (da tavola e da vino) e olive;

· allevamento: bovino, ovi-caprino, equino e suino;

· osservazione degli animali da cortile;

· percorso delle antiche tradizioni con visita all’antico jazzu e possibilità di assistere alla “carosa” (tosatura delle pecore).

15) Masseria Didattica “Salecchia” Bio di Francesco D’Innocenzio, C.da Salecchia, 71023 Bovino (Fg), Tel.: 0881966332 / 3407745309 / 3333334461, e-mail: salecchia@supereva.it;

Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione della farina in pasta;
· ciclo di trasformazione del latte in formaggio;

· ciclo di trasformazione della frutta in marmellate;

· ciclo di produzioni delle colture biologiche e integrate: cereali, frutta e ortaggi;

· allevamento: suino e ovino in purezza “Suino Nero dei Monti Dauni” e “Gentile di Puglia”;

· percorso dell’Ortobimbo: semina e trapianto della naturalità attraverso i cinque sensi ed esperienza di lavorazione del terreno a misura di bimbo;

· percorso nel bosco con passeggiata al “Monte Salecchia” per conoscere l’ecosistema del bosco, individuare le tracce degli animali selvatici, conoscere le consociazioni arboree e arbustive e assistere altaglio del bosco;
· visita a una vecchia “Neviera” e possibilità di assistere alla tosatura manuale delle pecore.

16) Masseria Didattica “Montenero” Bio di Vittoria Lombardi, Via delle Chiancate, 71014 San Marco in Lamis (Fg), Tel.: 337374108 / 0882472464, e-mail: aziendamontenero@libero.it;

Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione del latte in formaggio;
· ciclo di produzione delle colture biologiche e integrate: cereali e frutta;

· allevamento: suino e ovino in purezza “Suino Nero dei Monti Dauni” e “Gentile di Puglia” e bovino;

· percorsi nel bosco all’interno del Parco Nazionale del Gargano per scoprire piante e animali selvatici;

· percorsi naturalistici alla scoperta di neviere, piscine e cutini di Montenero, Lamia Rossa e Donna Veronica;

· percorsi naturalistici per la conoscenza dei fenomeni carsici.

17) Masseria Didattica “Falcare” Bio di Cataldo Coccia, C.da Falcare,  71010 Cagnano Varano (Fg), Tel.: 08848238, e-mail: info@agriturismofalcare.it;

Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione della farina in pasta;

· ciclo di produzione delle culture biologiche: cereali, olivi, ortaggi e frutta;

· allevamento: suino, equino e ovino;

· percorso nell’orto alla sistemazione del terreno e preparazione di una “piazzola” per la semina, trapianto e raccolta;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· percorsi nel bosco “Quarto”, all’interno del Parco Nazionale del Gargano, per scoprire piante e animali selvatici e visita alla “carbonaia”;

· presidio wwf.

18) Masseria Didattica “Losurdo” Bio di Domenico Losurdo, Via Carpentino c.s. 146 Km 6, 70022 Altamura (Ba), Tel.: 0803105004 / 3405002276, e-mail: masserialosurdo@libero.it; 

Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione della farina in pane prodotti da forno;

· ciclo di trasformazione del latte in formaggio;

· ciclo del miele;

· ciclo di produzione delle colture biologiche: cereali, legumi, olive da olio e da mensa, frutta e ortaggi;

· allevamento ovini;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· percorso archeologico;

· Museo della civiltà contadina.

19) Masseria Didattica “San Vincenzo” Bio di Domenico Lombardi, C.da San Vincenzo, 70058 Spinazzola (Ba), Tel.: 08833682999 / 3487322591, e-mail: pugliainmasseria@libero.it; agriturismo@sanvincenzo.it;
Percorsi didattici:
· ciclo di trasformazione della farina in prodotti da forno;

· ciclo di trasformazione del latte in formaggio;

· ciclo di trasformazione dell’uva in vino;

· ciclo di produzione delle colture biologiche: cereali, olivi, viti, frutta, ortaggi e fungo carboncello spontaneo;

· allevamento: ovini e suini;

· osservazione degli animali da cortile;

· percorso naturalistico nel Parco Nazionale dell’Alta Murgia con raccolta del fungo carboncello.

20) Masseria didattica “Il Noce” Bio di Ugo Arnò, Soc. Coop. Onlus, c.da Marrocco snc, 74024 Manduria (Ta), Tel.: 0999734943 /3497501556, e-mail: fattoriailnoce@gmail.com;

Percorsi didattici:
· ciclo di trasformazione della farina in pane e pasta;

· ciclo di trasformazione degli ortaggi in sott’oli e della frutta in confetture;

· ciclo di trasformazione dell’uva in succo d’uva;

· ciclo di produzione delle colture biologiche: cereali, olive, uva, ortaggi e frutta;

· orto biologico: preparazione di semenzai con illustrazione delle varie specie di semi, trapianto delle piantine da semenzaio in pieno campo e cura dell’orto  e “scerbatura2 delle piante infestanti;

· osservazione degli animali da cortile;

· conoscenza delle tradizioni del mondo agricolo attraverso vari giochi e la costruzione di un particolare oggetto del mondo agricolo.

21) Masseria didattica “Avellaneta” Bio di Renato Giovanni Palmieri, C.da Avellaneta, 71030 San Marco La Catola (Fg), Tel.: 3472749067, e-mail: info@agriturismoavellaneta.it;

Percorsi didattici:
· ciclo di trasformazione del chicco in pane e pasta;

· ciclo del miele;

· ciclo di produzione delle colture biologiche: cereali, ortaggi e frutta;

· presenza di suini, caprini ed equini;

· itinerario del bosco per l’identificazione delle erbe spontanee e del loro utilizzo e degli animali selvatici e raffronto tra il bosco ceduo, legato agli usi civici, ed il bosco ad alto fusto;

· itinerario del “bosco non bosco”: individuazione degli elementi estranei al bosco;
· battesimo della sella: approccio al cavallo, ai tipi di monta ed esercitazioni nel tondino. 
22) Masseria didattica “Chinunno” Bio di F.lli Lanzolla, C.da Chinunno S.P.18 Km 10 c.s. 510, 70022 Altamura (Ba), Tel.: 0803140185 / 3687011130, e-mail: info@masseriachinunno.it;
Percorsi didattici:
· - ciclo di trasformazione dal chicco in pasta e pane;
· - ciclo di trasformazione dal latte in formaggio;

· - ciclo del miele;

· - ciclo di produzione delle colture biologiche: cereali;

· allevamento di bovini, ovini e caprini;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· tradizioni locali nei processi produttivi.
23) Masseria didattica “Sei Carri” Bio di Pasquale Tarricone, Via Ruvo di Puglia, 3, 70031 Andria (Ba), Tel.: 0883569836, e-mail: pugliainmasseria@libero.it;

Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione dal chicco in pane e pasta;

· ciclo di trasformazione dal latte in formaggio;

· ciclo di produzioni delle colture biologiche: cereali e frutta;

· allevamento ovicaprino ed equino;

· osservazione animali di bassa corte;

· tradizioni locali nei processi produttivi.

24) Masseria didattica “Giardino degli Ulivi” di Giacoma Toma, C.da Giardino, 71049 Trinitapoli (Fg), Tel.: 0883630022 / 3337489777, e-mail: giardinodegliulivi@tiscali.it; 

Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione dal chicco in pane e pasta;

· ciclo di trasformazione dall’oliva in olio;

· ciclo di trasformazione dall’uva in succo;

· ciclo di trasformazione della frutta in confetture;

· ciclo di produzioni delle colture: cereali, olive, uva da tavola, frutta e ortaggi;

· percorso naturalistico all’interno delle Saline di Margherita di Savoia per conoscere i processi di salinazione e osservare le diverse specie di uccelli che nidificano in quel luogo.

25) Masseria Didattica “Posta Guevara” Bio di Raffaele Pazienza, Località Giardinetto s.s.90, 71020 Orsara di Puglia (Fg), Tel.: 0881976880 / 3288150711, e-mail: postaguevara.agr@gmail.com;

Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione dal chicco in pane e pasta;

· ciclo di trasformazione degli ortaggi in conserve;

· ciclo di produzione delle colture: cereali (grano duro varietà Sen. Cappelli), ortaggi e frutta;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· laboratori di cucina, laboratori di lavorazione artigianale del ferro e laboratori di 
· sartoria artigianale.

26) Masseria Didattica “Ruotolo” Bio di Maria Antonietta Milella, Località Ruotolo, Via Lago di Nuzzi s.n., 70020 Cassano delle Murge (Ba), Tel.: 080764511 / 334 2347202, e-mail: info@masseriaruotolo.it;

Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione dal chicco in pane e pasta;

· ciclo di trasformazione dal latte in formaggio;

· ciclo di trasformazione dall’oliva in olio;

· ciclo di trasformazione dalle mandorle in pasticcini;

· ciclo di trasformazione dalla frutta in confettura;

· ciclo di trasformazione dagli ortaggi in sott’olio e conserve;

· ciclo di trasformazione delle erbe spontanee, dei funghi e delle erbe aromatiche in prodotti commestibili;

· ciclo del miele;

· ciclo di produzioni biologiche delle colture:cereali, foraggi, olive, mandorle, frutta e ortaggi; 

· allevamento: ovicaprino, suino ed equino;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· passeggiate a cavallo;

· percorso naturalistico all’interno del bosco Ruotolo per l’individuazione e la selezione delle piante autoctone: roverelle, fragno, ecc.;

· visita speleologica alla grotta di Cristo per osservare il fenomeno carsico e la struttura di antichi manufatti in pietra.
27) Masseria Didattica “Chimienti” di Pasquale Chimienti Via Unità d’Italia, 60, 70020 

Cassano delle Murge (Ba), Tel.: 3296155712, e-mail: pas.chimienti@alice.it;

Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione dal chicco in pane e pasta;

· ciclo di trasformazione dall’oliva in olio;

· ciclo di trasformazione dall’uva in vino;

· ciclo di trasformazione delle mandorle in pasticcini;

· ciclo di trasformazione degli ortaggi in conserve;

· ciclo di trasformazione delle erbe e dei frutti in liquori;

· ciclo di produzioni biologiche delle colture: cereale, olive, uva, mandorle, ortaggi e frutta;

· percorsi naturalistici all’interno della Foresta Mercadante per individuare e selezionare le piante autoctone;

· laboratori di cucina. 

28) Masseria Didattica “Perrini” Bio di Paola Perrini, Via Provinciale x Putignano, 22, 70011 Alberobello (Ba), Tel.: 0804324797, e-mail: agriturismoperrini@libero.it;

Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione dal chicco al pane e pasta;

· ciclo di trasformazione dal latte al formaggio;

· ciclo di trasformazione dall’uva in mosto;

· ciclo di produzioni biologiche delle colture: cereali, olive, uva, ortaggi e frutta;

· allevamento bovini;

· osservazione degli animali di bassa corte e cavallo;

· percorso di realizzazione del compostaggio mediante lombrichi;

· percorso delle erbe officinali;

· percorso degli insetti utili e conoscenza dell’organizzazione della società delle api;

· laboratorio di realizzazione dei panieri e cestini con ramoscelli secchi di ciliegio e olivo selvatico;

· laboratorio di costruzione a secco “le chiancole”.

29) Masseria Didattica “Querceta s.s.” Bio di Gianluca Gigante, Strada Comunale 

Dell’Uomo, 1, 70017 Putignano (Ba), Tel.: 0804057970 / 4057503, e-mail: info@querceta.com;
Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione dal latte al formaggio;

· ciclo di trasformazione dall’oliva all’olio;

· ciclo di preparazione delle carni e dei salumi;

· ciclo di produzioni biologiche delle colture: foraggio, olive e frutta (prevalentemente ciliegie);

· allevamento: bovini e suini;

· conoscenza delle tecniche di allevamento;

· osservazione dei cavalli e degli asini;

· laboratorio di degustazione dei formaggi con marmellate e cotto di ciliegie.

30) Masseria Didattica “Serro Lo Greco” Bio di Giuseppe Roberto Barberio, C.da Serro Lo Greco, 74014 Laterza (Ta), Tel.: 0998296550 / 3384527592, e-mail: sierro@alice.it;

Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione dal chicco al pane e pasta;

· ciclo di trasformazione dall’oliva all’olio;

· ciclo di trasformazione dall’uva al vino;

· ciclo di trasformazione dalla frutta in confetture;

· ciclo di trasformazione degli ortaggi in sott’olio e conserve;

· ciclo di preparazione delle carni;

· ciclo di trasformazione delle erbe aromatiche in oli essenziali;

· ciclo di produzioni biologiche delle colture: cereali (prevalentemente farro), olive, uva,frutta e ortaggi;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· riconoscimento delle erbe aromatiche con le casse multisensoriali;

· percorso conoscitivo della macchia mediterranea;

· percorso conoscitivo del territorio rurale delle gravine;

· laboratorio di danze tradizionali e laboratori di costruzione di strumenti musicali tradizionali: tamburelli e cutacuta.

31) Masseria Didattica “Gli Ulivi” Bio di Cesaria Baglivo C.da Palane, 73039 Tricase (Le), 

Tel.: 3479129776, e-mail:giuliosparascio@virgilio.it;

Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione dal chicco al pane e pasta;

· ciclo di trasformazione dalla frutta in confetture;

· ciclo di trasformazione dagli ortaggi in sott’olio e conserve;

· ciclo di trasformazione delle erbe spontanee della macchia mediterranea: mirto e finocchietto marino;

· ciclo di produzioni biologiche delle colture: cereali, legumi, olive, uva, frutta e ortaggi;

· osservazione degli asini e caprette;

· percorso conoscitivo della macchia mediterranea;

· degustazione dei prodotti dell’azienda presso il punto vendita.

32) Masseria Didattica “Circhetta” di Vittorio Circhetta, Via Vecchia Surano, 73030   
Ortelle (Le), Tel.: 0836958616, e-mail: enricacirchetta@libero.it;

Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione dal chicco al pane e pasta;

· ciclo di trasformazione dal latte al formaggio;

· ciclo di preparazione delle carni e dei salumi;

· ciclo di produzioni delle colture: cereali, olive e ortaggi;

· osservazione dei cavalli.

33) Masseria Didattica “Fatalò” Bio di Giuseppe De Pascalis, Via A. Gramsci, 29, 73023  
Lizzanello (Le), Tel.:0832651091 / 3880400190, e-mail: gidepascalis@gmail.com;
Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione dal chicco al pane condito leccese: pizzi, piscialette, puliteie, pucce ecc. e preparazione pasta fresca;
· ciclo di trasformazione delle olive in olio nel frantoio semipogeo;

· ciclo di trasformazione delle olive in salamoia;

· ciclo di trasformazione degli ortaggi in sott’olio;

· ciclo di produzioni biologiche delle colture: cereali, legumi, olive e ortaggi;

· osservazione degli animali di bassa corte;
· laboratori di preparazione dei piatti tipici della dieta mediterranea con prodotti della terra salentina.
34) Masseria Didattica “Gaudiano” Bio di Carlo Gaudiano, 71042 Cerignola (Fg), Tel.: 3316706038, e-mail: carlogaudiano@bio-gaudiano.it;
Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione dal chicco al pane e pasta;

· ciclo di trasformazione dall’oliva all’olio e olive in acqua e farcite sott’olio;
· ciclo di trasformazione dall’uva al vino;

· ciclo di trasformazione dagli ortaggi ai sott’olio;

· ciclo di produzioni biologiche delle colture: cereali, olive, uva, frutta e ortaggi,

· individuazione delle erbe selvatiche e officinali;

· osservazione degli animali di bassa corte e di daini.

35) Masserie Didattiche “Albano” Bio di Giuseppina Albano, C.da Quadrone delle Vigne, 71100 Foggia, Tel.: 3401844418 / 0881682895, e-mail: giusy.albano@gmail.com;
Percorsi didattici:

· ciclo di trasformazione dal chicco al pane e pasta;

· ciclo di trasformazione dall’uva al vino;

· ciclo di produzioni biologiche delle colture: cereali, olive, uva da vino, ortaggi e frutta;

· percorso dell’orto;

· individuazione e selezione delle erbe officinali;

· osservazione animali di bassa corte;

· rappresentazioni teatrali su l’educazione alimentare: “Il Cibo dei Burattini”.
36) Masseria Didattica “Omsat s.r.l.” di Lucia Monopoli, Via Pasubio, 37, 70052 Bisceglie (BAT), Tel.: 3293606233, e-mail: f.conto@connection.it;

Percorsi didattici: 
· ciclo di lavorazione, manipolazione, conservazione e commercializzazione della ciliegia;

· ciclo di lavorazione, manipolazione, conservazione e commercializzazione degli ortaggi;

· percorso dei cinque sensi;

· manifestazioni nell’ambito di “Una ciliegia tira l’altra” e “Oliamoci bene”;
· percorsi naturalistici nella Lama S. Croce per la individuazione della flora spontanea;

· osservazione e distinzione degli insetti utili da quelli nocivi.

37) Masseria Didattica “Terre di Traiano”
di Ascanio Spagnoletti Zeuli, S.P. n.12 Barletta-Minervino Km 13, 70031 andria (Bat), Tel.: 0883569474 7 0883591554 / 3477548936, e-mail: info@terreditraiano.it
Percorsi didattici:

· cicli delle produzioni delle colture: cereali, olive,uva, ortaggi e frutta (prevalentemente albicocche);  

· ciclo di trasformazione dell'oliva in olio;  

· ciclo di trasformazione degli ortaggi in sott'olii;  

· ciclo di trasformazione dell'uva in vino; 

· ciclo di traformazione della frutta in confetture;  

· allevamento equino; 

· visita al frantoio del 1933 e al Museo dell'olio "Storia dell'olio dal lampante all'extravergine-bio"; 

· osservazione dei cavalli e possibilità di passeggiate a cavallo; 

· laboratori di cucina e degustazione dell'olio e del suo impiego in cucina. 

38) Masseria Didattica “Polvino”
di Awam Mounia, C.da Polvino Zona Rurale 355 C.P. 152, 70037 Ruvo di Puglia (Ba), Tel.: 0803620177 / 3485208952, e-mail: info@masseriapolvino.it
Percorsi didattici:

· cicli delle produzioni di colture: cereali, olive, mandorle e fungo cardoncello;  

· ciclo di trasformazione del grano in pane e pasta;  

· ciclo di trasformazione del latte in formaggio;  

· ciclo di trasformazione del fungo cardoncello in salse e sott'olii;  

· ciclo di trasformazione delle mandorle in dolci tipici;  

· ciclo di trasformazione della carne suina in salumi;  

· percorso di apicuiltura;  

· perconso del bosco con individuazione delle piante spontanee;  

· osservazione degli animali di bassa corte; 

· allevamento equino e suino. 
39) Masseria Didattica “Normanno” 
di Saverio Normanno, Via Del Salice, 569, 71020 Segezie (Fg), Tel.: 3406974820,

e-mail: agrinormanno@tiscali.it
Percorsi didattici:

· cicli della produzione di olive;  

· ciclo di trasformazione del latte in formaggio;  

· ciclo di trasformazione dell’oliva in olio con relativa imbottigliatura ed etichettatura;  

· allevamento di: pecore, capre e cavalli;  

· corsi di Ippoterapia;  

· osservazione animali di bassa corte;

· coltivazione del pioppeto al fine della produzione di biomasse rinnovabili;

· Museo delle carrozze d’epoca e degli attrezzi antichi del mondo rurale;

40) Masseria Didattica “Terre del Sole”
Di Giovanni Muscarella, Località Le Grotte, 71010 Rignano Garganico (Fg), Tel.: 0882820853 / 3391918262, e-mail: info@terradelsole.biz
Percorsi didattici:

· cicli delle produzioni biologiche di colture: cereali, olive, uva da vino e ortaggi;  

· ciclo di trasformazione dal chicco di grano ai biscotti; 
· ciclo di trasformazione dell’uva in vino con relativo imbottigliamento ed etichettatura;

· ciclo di trasformazione delle olive da tavola in barattolo;

· percorso dell’orto con stoccaggio e commercializzazione degli ortaggi (broccoli, cavolfiori ecc);

· osservazioni animali di bassa corte;

· ciclo di trasformazione dell’acqua sorgiva in potabile;

· lettura di filastrocche, novelle e favole in vernacolo e sulla natura;

· visita, su prenotazione, al Museo “Grotta Pagliacci”: il paleolitico nel Gargano.

41) Masseria Didattica “Pacilli”
di Costantino Pacilli, Viale Uria - Contrada Isola Varano, 71010 Ischitella (Fg), Tel.: 0882474123,
e-mail: l.pacilli@operapadrepio.it
Percorsi didattici:

· cicli delle produzioni biologiche di colture: olive, agrumi (arance, mandarini, limoni e pompelmi);  

· ciclo di trasformazione degli agrumi in marmellate e rosoli; 

· ciclo del miele di agrumi ed eucaliptus;

· percorso lacustre con visita al lago di Varano e percorso marino con visita alla Pineta costiera attualmente Riserva Naturalistica con individuazione delle piante e delle erbe spontanee.
42) Masseria Didattica “Il Petraro”
di Agostino Ruccia, Contrada Petraro, 56, 70026 Modugno (Ba), Tel.: 0805326731, 

e-mail: info@ilpetraro.com
Percorsi didattici:

· cicli delle produzioni biologiche di colture: olive, uva, frutta e ortaggi;  

· ciclo di trasformazione dell’oliva in olio con imbottigliamento ed etichettatura; 

· ciclo di trasformazione dall’uva in vino con imbottiglia ed etichettatura;

· ciclo di trasformazione dagli ortaggi in conserve e sott’olii;
· ciclo di trasformazione dalla frutta in marmellate;
· ciclo di trasformazione dalle mandorle ai dolci tradizionali.
43) Masseria Didattica “Cefalicchio s.r.l.”
Della Famiglia Rossi, Corso Sabino, 6, 70053 Canosa di Puglia (Ba), Tel.: 0883642123,

e-mail: info@cefalicchio.it
Percorsi didattici:

· cicli delle produzioni con metodo biodinamico delle colture: cereali, olive, uva, frutta e ortaggi;  

· ciclo di trasformazione dall’uva in vino con imbottiglia ed etichettatura;

· ciclo di trasformazione dal fiore alla frutta e poi alla marmellate;

· percorso dell’orto;

· percorso naturalistico nei 4.000 ha di bosco;

· conoscenza degli antichi arnesi del contadino.
44) Masseria Didattica “Redenta”
di Francesco Stasolla, S.S. 96 Km 5,5, 70022 Altamura (Ba), Tel.: 3355681087,

e-mail: info@masseriaredenta.it
Percorsi didattici:

· cicli delle produzioni delle colture: cereali, lenticchia di Altamura, cardoncelli, frutta e ortaggi;  

· ciclo di trasformazione dal chicco di grano alla pasta e al pane;

· ciclo del miele;

· percorso dell’orto;

· percorso sensoriale per la individuazione e classificazione delle piante aromatiche;

· osservazione degli insetti più diffusi e di quelli più utili;

· allevamento di lombrichi e ciclo di produzione di humus;

· percorsi naturalistici nel parco dell’Alta Murgia e presso il sito rupestre “Grotta di San Michele”;

· laboratori teatrali sull’educazione ambientale.

45) Masseria Didattica “Santa Lucia”
di Danilo Tedesco, C.da Macurano Montesardo, 28  73031 Alessano (Le), Tel.: 0833781221 / 335266967, e-mail: info@biomasseriasantalucia.it
Percorsi didattici:

·  cicli delle produzioni biologiche delle colture: cereali, frutta e ortaggi;  

· ciclo di trasformazione dal chicco di grano alla pasta e al pane;

· ciclo di trasformazione dagli ortaggi ai sott’olio e conserve;

· ciclo della trasformazione dalla frutta alle marmellate;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· percorso dei sistemi agricoli di produzione biologica finalizzata ad un’agricoltura sostenibile;

· percorsi naturalistici attraverso l’insediamento rupestre di Macurano con l’individuazione di erbe aromatiche e spontanee;

· corsi di cucina;

· laboratori di musica, canti e balli della tradizione salentina.

46) Masseria Didattica “Le Stanzie”
di Donato Fersino, C.da Stanzie, 73040 Supersano (Le), Tel.: 0833632438 / 3401088978

e-mail: le stanzie@libero.it
Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche, integrate o ecocompatibili delle colture: cereali, uva, olive, frutta e ortaggi;  

· ciclo di trasformazione dal chicco di grano alla pasta e al pane;

· ciclo di trasformazione dal latte al formaggio;

· percorso dell’orto;

· allevamento suino e bovino;

· visita al frantoio ipogeo e semipogeo;

· percorso naturalistico lungo al “Via dei pellegrini” di cui la Masseria Le Stanzie rappresentava un ‘antica stazio romana situata al centro di un importante crocevia che congiungeva Otranto a Gallipoli.

47) Masseria Didattica “Apicoltura”
di Michele Angelo Lefons, Vicinale San Vito, 73021 Calimera (Le), Tel.: 3282648407

e-mail: appendice@libero.it
 Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: olive, frutta in particolare agrumi e ortaggi;  

· percorso dell’orto;

· osservazione del modus vivendi dell’ape, animale intelligente e metodico;

· ciclo del miele con la trasformazione in pappa reale, cera, propoli, caramelle ecc.;

· percorso della raccolta differenziata dei rifiuti solido urbani e costruzione dell’humus naturale: come funziona una piccola compostiera domestica;
· percorso naturale nel bosco di Calmiera “La Mandra” per l’individuazione di piante spontanee;

· visita alla chiesetta rupestre di San Vito costruita intorno alla pietra della fecondità.

48) Masseria Didattica “Montepaolo”
di AnnaMaria Bassi, C.da Montepaolo 2, 70014 Conversano (Ba), Tel.: 0804955087 / 3351331586, e-mail: info@montepaolo.it
Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche delle colture: frutta in particolare ciliegie, fichi d’india e mandorle e ortaggi;  

· ciclo di trasformazione della frutta in marmellata;

· ciclo di trasformazione delle mandorle in dolcetti della nostra tradizione;

· percorso dell’orto e trasformazione degli ortaggi in sott’oli;

· corsi di cucina tipica regionale;

· percorso naturalistico nel boschetto, all’interno del Parco dei Laghi di Conversano, con individuazione e classificazione delle piante e delle erbe spontanee della macchia mediterranea;

· visita alla Torre del Brigante, edificio medievale con annessa colombaia dove venivano addestrati i colombi viaggiatori;

· visita alla chiesetta di Montepaolo, eremo di Sant’Antonio da Padova, dotati di affreschi del 1641.

49) Masseria Didattica “Triticum”

di Graziana Loparco, Strada Vecchia per Ceglie Messapca, 18, 72021 Francavilla Fontana (Br), Tel.: 0831841175 / 3333338202, e-mail: grazianalop@libero.it
Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, frutta, olive, uva da vino e ortaggi;  

· ciclo di trasformazione dal chicco di grano al pane e pasta;

· ciclo di trasformazione dall’uva al vino;

· percorso dell’orto;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· allevamento di: ovini, bovini ed equini;

· percorso dalla tosatura delle pecore al filo di lana;

· percorso delle energie rinnovabili;

· percorso della storia della Masseria, costruzione del 600 d.c.

50) Masseria Didattica “Bioagricola Marchesana”

di Biagio Rosario Manna, Via Pavoncelli, 2275, 70023 Gioia del Colle (Ba), Tel.: 0803481530 / 33553666, e-mail: biomargioia@gmail.com

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche delle colture: frutta, olive, uva da vino e ortaggi;  

· ciclo di trasformazione dall’oliva all’olio con relativo imbottigliamento ed etichettatura;

· ciclo di trasformazione dall’uva al vino con relativo imbottigliamento ed etichettatura;

· ciclo di trasformazione dalla frutta in confetture;

· ciclo di trasformazione degli ortaggi in sott’olio e conserve;

· processo di potalizzazione dell’acqua dal pozzo artesiano al rubinetto senza alcuna sostanza chimica;

· laboratorio di analisi di olio, vino, acqua e latte.

51) Masseria Didattica “La Torre”
Di Giuseppina La muraglia, Via Maglie – Cutrofiano Km 3,6, 73022 Corigliano d’Otranto, Tel.: 0836329540/0836485217, info@masserialatorre.it
Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, legumi, olive, uva, frutta e ortaggi;  

· ciclo di trasformazione del grano, farro e segale in pane e pasta;

· ciclo di produzione e commercializzazione dei legumi;

· ciclo di produzione e commercializzazione di olio;

· percorso dell’orto;

· tecniche di coltivazione in vivaio;

· osservazione degli insetti utili, tra cui le api e riconoscimento degli insetti in natura;

· percorso naturalistico attraverso il bosco e la macchia mediterranea con riconoscimento delle piante spontanee;

· visita al laghetto e percorso naturalistico attraverso il paesaggio carsico salentino: gravine, doline e voragini naturali e riconoscimento della fauna e flora tipica;

· laboratori di educazione ambientale e sviluppo sostenibile.
52) Masseria Didattica “La Cerasola”
Di Peppino Grosso, C.da Cerasola, 71020 Monteleone di Puglia (Fg), Tel.:0881983249 - 0881983126, lacerasola@libero.it

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, fieno, frutta e ortaggi;  

· allevamento di: bovini, ovini e suini;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· ciclo di trasformazione dal latte ai formaggi ;

· ciclo di trasformazione della frutta (ciliegie, amarene e mele) in marmellate;

· ciclo del miele

· percorso dell’orto.

53) Masseria Didattica “Fattoria Rovello”
di Donatella Longo, C.da Rovello c.n., 70010 san Paolo di Civitate (Fg), Tel.:0882551822 - 3899232902, fattoriarovello@virgilio.it
Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche delle colture: cereali, olive, uva, frutta e ortaggi;  

· osservazione degli animali di bassa corte e cavalli;

· ciclo di trasformazione dall’oliva all’olio con imbottigliamento e commercializzazione;

· ciclo di trasformazione dall’oliva da mensa in salamoia;

· ciclo di trasformazione dalla farina alla pizza e ai biscotti cotti nel forno a legna;

· percorso dell’orto;
· percorso della individuazione e classificazione delle erbe spontanee commestibili;

· Museo della civiltà contadina: gli utensili che si usavano nella vita rurale;

· Laboratorio di danza folcloristica, popolare ed etnica.

54) Masseria Didattica “Parco Leone s.s.”

di Rosa Pizzarelli, C.da Don Marino, 80, 74017 Mottola (Ta), Tel.: 0998860456, info@parcoleone.it;

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, frutta e mandorle;  

· ciclo di trasformazione del grano in pane e pasta;

· ciclo di trasformazione del latte bovino in fior di latte;

· ciclo di trasformazione della frutta in confetture e rosoli;

· ciclo di trasformazione delle mandorle in dolci tipici;

· allevamento di bovini e cinghiali;

· percorso di avvicinamento al cavallo murgese;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· percorso naturalistico nei boschi delle Murge con identificazione delle piante autoctone.
55) Masseria Didattica “Fiorentino”

di Michele Schiavone, Località Fiorentino, 771036 Torremaggiore (Fg), Tel.: 0881318149 / 3201197424, info@fattoriafiorentino.it;

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, uva da tavola e da vino, olive e frutta;  

· ciclo di trasformazione del grano in pasta;

· ciclo di trasformazione del latte caprino e bovino in formaggio barricato nel vino, nell’argilla, nelle spezie e nella cenere, a marchio “Fattoria Fiorentino”;

· allevamento di capre, maiali e cavalli;

· osservazione degli animali di bassa corte e del loro ruolo di regolatori dell’ecosistema aziendale;

· percorso di identificazione delle piante spontanee e coltivate e degli insetti utili;

· percorso storico-archeologico nel sito di Castel Fiorentino, località in cui morì nel 1230 l’imperatore Federico II di Svevia;

· laboratori di degustazione dei prodotti tipici locali;

· Ippoterapia con cavalli e pony.

56) Masseria Didattica “Madonna dell’Arco”

di Angela Maria Sforza, Via Madonna dell’Arco, Zona M,89, 74015 Martina Franca (Ta), Tel.: 0804805135 / 3331133015 / 3356261831, info@masseriamadonnadellarco.it;

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, foraggio, uva da vino e ortaggi;  

· ciclo di trasformazione del grano in pasta e pane;

· ciclo di trasformazione del latte ovino e bovino in formaggio con punto vendita;

· allevamento di bovini, ovini e cavalli;

· ciclo di trasformazione della carne in salumi con punto vendita;

· percorso dell’orto;

· percorso botanico con identificazione delle principali specie officinali delle piante e dei fiori coltivate e spontanee;
· percorso naturalistico nel bosco di fragno;

· laboratori di degustazione dei prodotti tipici locali.

57) Masseria Didattica “Montedoro”

di Nicola Casulli, Località Montedoro, S.S. Ceglie Messapica – Martina Franca, 581, 72013 Ceglie Messapica (Br), Tel.: 0831381409, info@masseriamontedoro.it;

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, foraggio,olive e frutta (mandorle, melagrane, corbezzoli, carrube ecc.);  

· ciclo di trasformazione del grano in pasta e pane;

· ciclo di trasformazione del latte in formaggio;

· allevamento di mucche podaliche, asini e cavalli murgesi;

· percorso naturalistico tra macchia mediterranea e boschi per l’individuazione di piante aromatiche, officinali e spontanee;

· percorso della conoscenza e del recupero di piante e frutti della tradizione territoriale nell’ambito della biodiversità;

· laboratori della lavorazione della pietra;

· laboratorio della riscoperta dell’antico mestiere “U s’agge’r” attraverso l’intreccio per la riparazione di sedie in paglia o la realizzazione di panieri;
· laboratorio della lavorazione della lana con l’aiuto di Nonna Marta;

· laboratorio delle favole, della musica e dei balli dell’antica civiltà contadina;

· laboratori di degustazione dei prodotti tipici locali.

58) Masseria Didattica “Le Vedute”

di Laura Chieffi, S.P. 23 Km 9,00, 70052 Bisceglie (Bt), Tel.: 3474477636, info@levedute.it;

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture:olive, ortaggi e frutta (ciliegie, albicocche, corbezzoli, noci ecc.);  

· ciclo di trasformazione degli ortaggi in conserve;

· ciclo di trasformazione della frutta in confetture;

· allevamento di cavalli;

· percorso naturalisticoe storico-antropologico attraverso i dolmen;

· percorso della conoscenza e del recupero di piante e frutti della tradizione territoriale nell’ambito della biodiversità;

· laboratorio delle essenze aromatiche;

· battesimo della sella e vita di maneggio.

59) Masseria Didattica “Morra”

Di Maria Rosaria D’Emilio, C.da Salecchia, 71023 Bovino (Fg), Tel.: 0881966209, 3467291568, 340618816, masseriadidatticademiliomorra@gmail.com; 
Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, foraggi e piante aromatiche;  

· allevamento di bovini, suini ed equini (asini);

· ciclo di trasformazione dal latte bovino ai formaggi;

· ciclo di trasformazione delle piante aromatiche in uso gastronomico farmaceutico;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· percorso naturalistico nel bosco;

· percorso dell’aratura con l’asino;

· visita al Castello Normanno Svevo e ai suggestivi centri storici di Bovino e Delicato.

60) Masseria Didattica “Masseria del Duca”

Dei F.lli Cassasse s.s., Località Monti del Duca, 74012 Crispiano (Ta), Tel.: 0995612419 / 3664548768, info@montidelduca.com;

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche delle colture: olive e ortaggi;  

· allevamento di bovini, razza Frisona, avicolo ed equino;

· ciclo di trasformazione dal latte bovino ai formaggi;

· ciclo di trasformazione dalle olive in olio extravergine di oliva con relativo imbottigliamento e commercializzazione del prodotto finito;

· percorso dell’orto;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· percorso dal pulcino all’uovo e relativa commercializzazione;

· percorso naturalistico nel bosco della premurgia con visita alla grotta del prete brigante don Ciro Annicchiarico detto Papa Giru;
· percorso storico-antropologico attraverso la storia della Masseria con visita alla cappella affrescata e alla Torre, Museo della cultura contadina;

· percorso delle bioenergie per un futuro sostenibile: biogas;

· passeggiata a cavallo.

61) Masseria Didattica “Tripoli Giuseppina”

Di Giuseppina Tripoli, C.da San Bartolomeo, 74011 Castellaneta (Ta), Tel.: 0998432912, agriturismotripolig@alice.it ;

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, foraggi, frutta, olive, ortaggi e piante officinali;  

· allevamento di bovini, suini e prevalentemente equini;

· ciclo di trasformazione dalla farina alla pasta e pane;

· ciclo di trasformazione dal latte ai formaggi;

· ciclo di trasformazione dalle carni agli insaccati;
· percorso dell’orto;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· equiturismo e primi rudimenti sull’equitazione;

· laboratori di lavorazione del cuoio in finimenti e bardature;

· percorso naturalistico nella Valle della Nela con visita ai laghetti;

· passeggiate in carrozze d’epoca che nel 1936 rappresentavano il mezzo di trasporto cittadino nella città di Bari.

62) Masseria Didattica “Macchione” Soc. Coop. Pegaso

Località Bosco Macchione, 71026 Deliceto (Fg), Tel.: 3333185456, coop.pegaso@tiscali.it ;

Percorsi didattici:
· allevamento di suini neri della Daunia;

· ciclo di trasformazione dalla carne agli insaccati;

· ciclo di trasformazione dal lardo dei suini ai saponi;

· percorso naturalistico nel bosco con manutenzione e utilizzazione degli stessi;

· percorso naturalistico nell’Area SIC Accadia-Deliceto con osservazione della flora e della fauna selvatica e visita ai vecchi fontanili

· osservazione degli animali di bassa corte;

· realizzazione delle carbonaie e produzione di carbone;

· laboratori artigianali di oggetti mediante utilizzo dei materiali naturali del bosco: legno, corteccia, fiori, foglie, ecc., per produrre ad esempio presepi.
63) Masseria Didattica “Eredi Fragassi Antonio s.s.”

Di Mario Fragassi, C.da Monte Preisi, 71027 Orsara di Puglia (Fg), Tel.: 3282378055 / 0881964490, jouyfr@tin.it ;

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, frutta, olive e ortaggi;  

· ciclo di trasformazione dalla farina alla pasta e pane;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· ciclo di trasformazione dagli ortaggi alle conserve e sott’olio;

· percorso dell’orto;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· percorso naturalistico nel bosco di Monte Preisi con osservazione della flora e fauna selvatica;
· laboratori di cucina tradizionale.

64) Masseria Didattica “Palombara”

Di Antonio Negro e C., C.da Palombara S.P. 292, 73050 Salve (Le), Tel.: 0833528502 / 3288356889, info@masseriapalombara.it ;

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali (antico grano “Senatori Cappelli”), legumi (in particolare il fagiolo nero con l’occhio), frutta, e ortaggi;  

· ciclo di trasformazione dalla farina alla pasta, pane e dolci;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture e in fichi secchi con le mandorle (fichi maritati);

· ciclo del miele;

· percorso dell’orto;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· laboratori artigianali di chiacchierino e uncinetto.

65) Masseria Didattica “Monte Sacro”

Di Immacolata Latino, C.da Stinco, 71030 Mattinata (Fg), Tel.: 0884558941, info@agriturismomontesacro.it ;

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: frutta, ortaggi e fiori (orchidee di 60 specie);  

· allevamento di suini, bovini (razza autoctona Podalica), ovini e caprini;

· ciclo di trasformazione dal latte al formaggio;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· percorso dell’orto;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· percorso delle orchidee spontanee, oltre 60 specie;

· laboratori di costruzione dei muretti a secco detti “Macere”;

· percorso naturalistico nel Parco Nazionale del Gargano con visita all’antica Abbazia Benedettina dell’XI secolo.

66) Masseria Didattica “Surani Grande” Soc. Coop.

Di Alba Pichierri, Via Sorani Km 3, 74024 Manduria (Ta), Tel.: 0999748712, masseriasuranigrande@libero.it ;

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche delle colture: cereali e olive;  

· ciclo di trasformazione dalla farina al pane e pasta;

· allevamento cavalli Murgesi;

· percorso di avvicinamento, cura e uso del cavallo anche a fini terapeutici;

· laboratori di potatura degli ulivi;

· realizzazione del compost per l’agricoltura biologica;

· percorso di orienteering;

· giochi e fiabe antiche e tradizionali nella corte;

· percorso di lingua italiana per gli extracomunitari;

· laboratori di degustazione del vino.

67) Masseria Didattica “Lama San Giorgio” 

di Giovanni Scianatico, strada Prov.le 84 Rutigliano-Adelfia Km 8,700, 70018 Rutigliano (Ba), Tel.: 0804761609 / 3483342889, giovanniscianatico@tin.it ;

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, frutta, in particolare ciliegie e uva da tavola, ortaggi e olive biologiche da tavola e da olio;  

· ciclo di trasformazione dalla farina al pane e pasta;

· ciclo di trasformazione dal latte al formaggio;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· ciclo di trasformazione dagli ortaggi alle conserve e ai sott’olii;

· ciclo di confezionamento e commercializzazione dell’uva da tavola;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· percorso naturalistico nella “Lama San Giorgio” alla scoperta della flora spontanea come orchidee piramidali, ginestre, roverelle, aglio selvatico ecc. e dei resti di un frantoio del 600;

· visita al Museo archeologico ed ai “laboratori figuli” (dei fischietti in terracotta);

· laboratori di cucina e degustazione dei prodotti tipici anche per celiaci.
68) Masseria Didattica “La Torre-Taronna” 

di Fausta La Torre, Località Purgatorio, 71037 Monte Sant’Angelo (Fg), Tel.: 0884562331, agriturismolatorretaronna@gmail.it ;

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, foraggi, frutta, in particolare castagni e noci e ortaggi;  

· allevamento di mucche podaliche, di cinghiali e cavalli;

· ciclo di trasformazione dalla farina alla pasta e dolcetti;

· ciclo di trasformazione dal latte di mucca podolica al formaggio;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· ciclo di trasformazione dagli ortaggi alle conserve e ai sott’olii;

· osservazione animali di bassa corte;

· percorso naturalistico nel bosco “Purgatorio” alla scoperta della flora e fauna selvatica e alla visita di una piscina naturale dell’800 che raccoglie le acque piovane;

· visita al Vivaio dove si coltivano piante autoctone: leccio, roverella, castagno, faggio, ecc.;

· laboratori per la creazione di cancelli e staccionate con l’esclusivo utilizzo dei pali di castagni.
 69) Masseria Didattica “Soc. Agricola Zootecnica Irene” 

di Gabriele Ciro Mansueto, C.da Tirtiveri, 44, 71032 Biccari (Fg), Tel.: 0881595936 / 3393076666, archmansueto@libero.it ;

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, frutta compresa uva, ortaggi, olive e piante aromatiche;  

· allevamento di mucche, di maiali, pecore e capre;

· ciclo di trasformazione dalla farina alla pasta e al pane;

· ciclo di trasformazione dal latte bovino e ovino ai formaggi;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· ciclo di trasformazione dagli ortaggi alle conserve, ai sott’olii e sottovuoto;

· ciclo di trasformazione dalle olive all’olio;

· ciclo di trasformazione dall’uva al vino;

· ciclo di trasformazione dalle carni agli insaccati;

· osservazione animali di bassa corte;

· percorso dell’orto con preparazione dei semenzai e illustrazione delle varie specie di semi, trapianto delle piantine da semenzaio in pieno campo, cura dell’orto e scerbatura delle piante infestanti;

· percorso naturalistico nel bosco di “Monte Cornacchia” alla scoperta della flora e fauna selvatica e alla visita di una piscina naturale dell’800 che raccoglie le acque piovane;

· visita all’antica sede estiva del Vescovo di Benevento a Tertiveri e presso la Torre medioevale della borgata rurale,

· laboratorio della tosatura delle pecore;

· laboratorio artigianale di lavorazione del ferro battuto;

· percorso conoscitivo delle tradizioni del mondo agricolo e zootecnico attraverso vari giochi.
70) Masseria Didattica “Villa Vincenzina” 

di Luigia Toma, C.da Pioppi, s.n.c., 73040 Melissano (Le), Tel.:3293292793, agriturismovincenzina.com@alice.it ;

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, frutta compresa uva, ortaggi, olive e piante aromatiche;  

· ciclo di trasformazione dalla farina alla pasta, pane e dolci;

· ciclo di trasformazione dal mais alla polenta;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· ciclo di trasformazione dall’uva al succo e al vino;

· ciclo di trasformazione dagli ortaggi alle conserve e sott’olii;
· percorso delle piante aromatiche ai pout pouri,

· percorso dalle api al miele.

71) Masseria Didattica “Barbera” 

di Riccardo Barbera, S. Prov.le 230 Km 5850, 70055 Minervino Murge (Bt), Tel.: 0883692095, info@masseriabarbera.it
Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, frutta, ortaggi, olive, uva da vino e piante aromatiche; 

· allevamento ovini; 

· ciclo di trasformazione dal grano alla pasta, pane, taralli e dolci;

· ciclo di trasformazione dalla farina di grano arso alla pasta e focaccia;

· ciclo di trasformazione dal latte di pecora ai formaggi e mozzarella;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· ciclo di trasformazione dai legumi ai piatti tipici;

· ciclo di trasformazione dall’uva al vino;

· ciclo di trasformazione dagli ortaggi alle conserve e sott’olii;

· ciclo di trasformazione dal miele di acacia al torrone;

· osservazione animali di bassa corte;

· percorso sensoriale per l’individuazione e la classificazione delle piante aromatiche;

· percorso naturalistico per l’individuazione della flora e fauna tipica;
· laboratori per la realizzazione di cestini in vimini e composizioni floreali.

72) Masseria Didattica “Donna Clementina” 

di Maria Grazia Mastrangelo, C.da Orsanese-Carabella, 74010 Castellaneta Marina (Ta), Tel.: 0998431655 / 3398206479, info@donnaclementina.it 

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche delle colture: agrumi, frutta, ortaggi, olive, uva da vino e piante aromatiche; 

· ciclo di trasformazione dalla farina alla pasta, pane, taralli e biscotti;

· ciclo di trasformazione dagli agrumi e dalla frutta alle confetture;

· ciclo di trasformazione dalle olive in olio;

· ciclo di trasformazione dall’uva al vino;

· percorso dell’orto biologico con preparazione del letto di semina, con osservazione e identificazione dei semi, trapianto delle piantine dai vasetti a pieno campo e cura dell’orto;

· percorso alla scoperta dei profumi nel giardino delle piante aromatiche;

· dalle api al miele.

73) Masseria Didattica “De Grandi Vito – Frantoio Oleario” 

Di Vito De Grandi, C.da Difesa, 70020 Cassano delle Murge (Ba), Tel.: 080775866 / 3478767261, info@agricoladegrandi.it 

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche delle colture: olive, frutta e ortaggi; 

· ciclo di trasformazione dalle olive all’ olio;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· percorso dell’orto;

· ciclo di trasformazione dagli ortaggi ai sott’olio;

· percorso alla scoperta e all’individuazione delle piante spontanee;

· laboratori di degustazione dell’olio;

· percorso: Bio E’ Logico.

74) Masseria Didattica “De Palma s.r.l.” società Agricola

DiPaola Di Biase, Località Posta Nova, S.S. 90 Km 11,700, 71029 Troia (Fg), Tel.: 0881772541/3460042163, caccavo.f@gmail.com;  oliodepalma@libero.it 

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche delle colture: cereali, olive, frutta,uva, ortaggi ed erbe aromatiche; 

· ciclo di trasformazione dal grano al pane, pizza e dolci;

· ciclo di trasformazione dalle olive all’ olio e ai prodotti cosmetici;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· ciclo di trasformazione dall’uva al vino;

· percorso dell’orto;

· ciclo di trasformazione dalle erba aromatiche ai pout pourri;

· laboratori di degustazione dell’olio;

· osservazione degli animali di bassa corte, anche di pesci in un acquario in pietra.
75) Masseria Didattica “Marangiosa” 

di Rosa Caramia, C.da Marangiosa, 72022 Latiano (Br), Tel.: 0831726328, marangiosa@libero.it 

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche delle colture: cereali, foraggio olive, frutta (aranceto) e ortaggi; 

· allevamento: suini, bovini, ovini, caprini ed equini;

· ciclo di trasformazione dal latte ai formaggi;

· ciclo di trasformazione dalla farina alla pasta fresca;

· osservazione animali di bassa corte con possibilità di raccolta delle uova dal pollaio;

· laboratori di degustazione dei formaggi di produzione.

76) Masseria Didattica “Conte” 

di Angelo Simeone, C.da Monte Pizzuto, 18, 72015 Pezze Di Greco di Fasano (Br), Tel.: 0804810507 / 3388004773, simeoneangelo1979@libero.it 

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, foraggio e olive; 

· allevamento: suini e bovini;

· ciclo di trasformazione dal latte ai formaggi;

· ciclo di trasformazione dalla carne ai salumi;

· ciclo di trasformazione dalle olive all’olio;

· osservazione animali di bassa corte con possibilità di raccolta delle uova dal pollaio.
77) Masseria Didattica “Sciaiani Piccola ” 

di Lorenzo Marco Elia, C.da Sciaiani Piccola, 72029 Villa Castelli (Br), Tel.: 0831860540 / 3394086732, sciaiani@libero.it
Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche delle colture: grano, olive, uva (produzione biodinamica), ortaggi e frutta;
· allevamento di suini, bovini ed equini;

· ciclo di trasformazione dal grano al pane, pasta e biscotti;

· ciclo di trasformazione dal latte bovino al formaggio;

· ciclo di trasformazione dell’uva in vino;

· ciclo di trasformazione della frutta in confetture;

· percorso dell’orto e trasformazione degli ortaggi in sott’olii e conserve;

· degustazione dell’olio extravergine d’oliva e vendita dello stesso;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· preparazione dei piatti tipici della dieta mediterranea;

· percorso delle piante officinali;

· percorso naturalistico attraverso la macchia mediterranea con le sue biodiversità di flora e fauna;

· visita alla piscina naturale biologica e alla vasca di rigenerazione, ai muretti a secco con apprendimento del metodo di costruzione e alla corta (antico ricovero degli animali).

78) Masseria Didattica “Posta Monaca ” 

Di Fratino Antonio, C.da Posta Monaca, 71011 Apricena (Fg), Tel.: 3485605004, sdl1979@hotmail.it 

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: grano, olive e ortaggi;
· allevamento di suini, bovini ed equini;

· ciclo di trasformazione dal grano al pane, pasta e pizza;

· ciclo di trasformazione dal latte bovino al formaggio con punto vendita;

· percorso dell’orto con trasformazione dagli ortaggi ai sott’olio e conserve;

· degustazione e vendita dell’olio extravergine d’oliva;

· osservazione degli animali di bassa corte,
· percorso del cotone,

· percorso naturalistico, a cavallo o a piedi, sui pendii del Gargano alla scoperta della flora e fauna selvatica con visita ai ruderi di Castel Pagano.

 79) Masseria Didattica “Piutri ” 

di Di Lecce Andrea, C.da Piutri, 72020 Torchiarolo (Br), Tel.: 0831680049, info@masseriapiutri.it 

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: grano, olive, uva da vino, frutta (coltivazione intensiva di ciliegie) e ortaggi;
· ciclo di trasformazione dal grano al pane, pasta e dolci;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· percorso dell’orto con trasformazione dagli ortaggi ai sott’olio e conserve;

· percorso del miele;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· laboratorio dei “Cannizzi”: raccolta delle canne legata ai cicli lunari e assemblaggio delle stesse;

· laboratorio delle tecniche di costruzione dei muretti a secco;

· laboratori di preparazione dei piatti della dieta mediterranea.
80) Masseria Didattica “Carrone ” 

di Greco Maria, C.da Carrone, 72012 Carovigno (Br), Tel.: 0831996980, info@masseriacarrone.it 

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche delle colture: grano, olive, frutta e ortaggi;
· allevamento: bovini (essenzialmente podalica iscritta al libro genealogico nazionale), equini e suini;

· ciclo di trasformazione dal grano al pane, pasta, frise e dolci tipici;

· ciclo di trasformazione dall’oliva all’olio con imbottigliatura ed etichettatura personalizzata;

· ciclo di trasformazione dal latte al caciocavallo podalico;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· percorso dell’orto con trasformazione dagli ortaggi ai sott’olio e conserve;

· percorso delle piante officinali e aromatiche;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· percorso naturalistico nel boschetto di lecci e macchia mediterranea alla scoperta della fauna e flora selvatica;

· laboratorio di preparazione dei piatti tipici tradizionali;

· Museo della civiltà contadina;

· Visita allo stagno abitato da ranocchie selvatiche in gergo conosciute come “nannaruencoli”.
81) Masseria Didattica “Cannarozzi Michele” 

di Cannarozzi Michele, Località Piscina Vecchia, 71010 Carpino (Fg), Tel.: 3472213541, agricannarozzi@libero.it 

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: grano, olive in regime biologico e fave di Carpino presidio Slow Food;
· allevamento:ovini e caprini;

· ciclo di trasformazione dal grano al pane, pasta e dolci tipici;

· ciclo di trasformazione dall’oliva all’olio biologico con imbottigliatura ed etichettatura personalizzata;

· ciclo di trasformazione dal latte in formaggio;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· percorso dell’orto con trasformazione dagli ortaggi ai sott’olio e conserve;

· percorso delle piante officinali e aromatiche;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· laboratorio di preparazione dei piatti tipici tradizionali;

· laboratorio della produzione dei colori naturali;

· Museo della civiltà contadina.
82) Masseria Didattica “Chiomenti Marcella” 

di Chiomenti Marcella, Via S.T.R. Comunale, 8, 71042 Cerignola (Fg), Tel.: 0885415156, masseriachiomenti@libero.it 

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: grano, frutta e ortaggi ;
· ciclo di trasformazione dal grano al pane, pasta e dolci tipici;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· percorso dell’OrtoBimbo con trasformazione dagli ortaggi ai sott’olio e conserve;

· percorso delle piante officinali e aromatiche con trasformazione in olii essenziali e in decotti a scopo curativo e disintossicante;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· percorso di archeologia industriale per la conoscenza e l’osservazione degli attrezzi agricoli e del pozzo risalenti all’Ottocento;

· Visita al Piano delle Fosse di Cerignola.

83) Masseria Didattica “Torrevecchia” 

di Manni Antonio Pancrazio, C.da Torrevecchia, Via Avetrana, 72026 San Pancrazio Salentino (Br), Tel.: 3206621655, info@terrevecchia.com 

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: grano, olive da olio e da mensa, uva da vino, frutta, ortaggi e rose;
· allevamento: ovini, caprini, bovini, equini e suini;

· ciclo di trasformazione dal grano al pane, pasta e dolci tipici;

· ciclo di trasformazione dall’oliva all’olio e alle olive da mensa e alla sansa per combustione;

· ciclo di trasformazione dall’uva al vino;

· ciclo di trasformazione dal latte al formaggio;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· percorso dell’orto con trasformazione dagli ortaggi ai sott’olio e conserve;

· percorso dalle piante alle rose coltivate in serra ipodromica;

· osservazione degli animali di bassa corte;

· laboratorio di preparazione dei piatti tipici della tradizione;

· visita alla cripta del VII sec.

84) Masseria Didattica “Salamina” 

di Leone Anna Luigia, Via Case Sparse, 4, 72010 Pezze di Greco (Br), Tel.: 0804897307, info@masseriasalamina.it 

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche o integrate delle colture: olive da olio, frutta e ortaggi;
· ciclo di trasformazione dalla farina al pane, pasta e dolci tipici;

· ciclo di trasformazione dall’oliva all’olio extravergine con laboratori di degustazione e ai prodotti cosmetici;

· percorso dell’orto e trasformazione degli ortaggi in sott’olii e conserve;

· ciclo di trasformazione della frutta in confetture e delle mandorle in dolci tipici;

· percorso storico: la Masseria fortificata tra passato, presente e futuro;

· laboratorio della preparazione dei piatti tipici tradizionali della Dieta Mediterranea con decorazione delle uova e decorazioni vegetali;

· percorso naturalistico: bio itinerario nei 22 ettari aziendali nel “Parco delle Dune Costiere” a Torre Canne;

· percorso ecologico: agricoltura biologica, sviluppo sostenibile, impariamo a riciclare.

85) Masseria Didattica “Minoia Maria Laura” 

di Minoia Maria Laura, Strada Prov.le per Castiglione, 70014 Conversano (Ba), Tel.: 337933119, mal_la@hotmail.it; 

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche o integrate delle colture: foraggio, olive da olio, frutta prevalentemente ciliegie e mandorle e ortaggi;
· allevamento: cavalli, asini, muli, mucche, pecore e capre;

· ciclo di trasformazione dalla farina al pane e pasta;

· ciclo di trasformazione dal latte ai formaggi;

· percorso vegetativo dell’olivo con laboratori di degustazione dell’olio extravergine;

· percorso dell’orto;

· percorso del miele;

· ciclo di trasformazione della frutta in confetture;

· osservazione degli animali di bassa corte con raccolta delle uova dal pollaio;

· percorso storico: la Masseria fortificata del 1700  e visita alla chiesetta rupestre;

· percorso naturalistico: nel boschetto a macchia mediterranea alla scoperta e identificazione di piante spontanee.

86) Masseria Didattica “Correo” 

Di Ferrante Donato, C.da Correo, 3, 72012 Carovigno (Br), Tel.: 0831951899, aziendaagr.correo@libero.it;   

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche delle colture: grano, foraggio, olive, frutta e legumi;
· allevamento: cavalli, asini, mucche, pecore, capre, pollame e conigli;

· ciclo di trasformazione dal grano al pane, pasta, frise e biscotti;

· ciclo di trasformazione dal latte ai formaggi;

· ciclo di trasformazione dall’oliva all’olio extravergine con degustazione;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture e ai fichi mandorlati al forno;

· punto vendita di formaggi, carni e insaccati.

  87) Masseria Didattica Società S.r.l. “Pantaleo Agricoltura” 

Di Pantaleo Luisa, C.da Ottava, Località Pozzo Faceto, 72015 Fasano (Br), Tel.:3351798008 / 3398278120, luisapantaleo@pantaleo.it; 

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche delle colture: olive, frutta e ortaggi;
· ciclo vegetativo dell’olivo e laboratori di degustazione dell’olio extravergine d’oliva;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· percorso dell’orto e ciclo di trasformazione degli ortaggi in conserve e sott’olii e in marmellate di peperoni e melanzane;

· percorso del pomodoro “Regina di Torre Canne”, prodotto iscritto nell’elenco nazionale dei Prodotti Tradizionali di Puglia;

· percorso del cotone.

  88) Masseria Didattica “Monte” 

di Recupero Vito, C.da Fascianello, 72015 Fasano (Br), Tel.:3496404023, v.musa@studiodecarolis.org;  

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, olive e ortaggi;
· ciclo di trasformazione dal grano al pane, pasta, frise e biscotti;

· laboratori di degustazione dell’olio extravergine d’oliva;

· percorso dell’orto e ciclo di trasformazione degli ortaggi in conserve e sott’olii e/o vendita degli ortaggi appena raccolti;

· punto vendita dei prodotti freschi e trasformati.

89) Masseria Didattica “La Fazenda” 

di Boccadamo Roberta, Prol.to Via A. Volta s.n.c., 73049 Ruffano (Le), Tel.:3406798698, info@lafazendaruffano.com;  

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: cereali, frutta e ortaggi;
· ciclo di trasformazione dal grano al pane, pasta, frise e dolci tipici (in particolare pasticciotto leccese);

· percorso dell’orto e ciclo di trasformazione degli ortaggi in conserve e sott’olii;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· osservazione degli animali esotici e da cortile;

· laboratorio di realizzazione di trofei

90) Masseria Didattica “Chicco Rizzo” 

di Eredi Mancarella Celeste s.s. C.da Chicco Rizzo, 73010 Sternatia (Le), Tel.:3286224916 / 39233099993 info@masseriachiccorizzo.it;  

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni biologiche delle colture: grano, olive, frutta e ortaggi;
· ciclo di trasformazione dal grano al pane, pasta;

· ciclo di trasformazione dall’oliva all’olio extravergine con degustazione;

· percorso dell’orto e ciclo di trasformazione degli ortaggi in conserve e sott’olii;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· percorso nelle serre di aloe;

· percorso storico-culturale dalla Masseria quale antica stazione di sosta dei cavalli sulla direttiva Lecce – Otranto al Parco Turistico-Culturale Calmieri;

· percorso alla scoperta delle tradizioni della Grecia Salentina con laboratori di musica e danze popolari.

91) Masseria Didattica “Società Agricola S.a.s.” 

di Melillo G. & C., C.da Tagliavanti, 72021 Villa Castelli (Br), Tel.:0831860605 / 3355812212  info@agrimelillo.com;  

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: uva, olive, frutta e ortaggi;
· ciclo di trasformazione dall’uva al vino con imbottigliamento e commercializzazione;

· ciclo vegetativo dell’olivo con imbottigliamento e commercializzazione dell’olio;

· percorso dalle api al miele;
· punto vendita presso l’azienda dei propri prodotti.

92) Masseria Didattica “Ferri” 

Di Lella Rosa, C.da Ferro, 1, 72017 Ostuni (Br), Tel.:0804395483 / 3884395483 info@masseriaferri.com;  

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: uva, grano e seminativi;
· allevamento di mucche podaliche, asini di Martina Franca e suini;

· osservazione di animali di bassa corte;

· ciclo di trasformazione dal grano al pane, pasta fresca e pan cotto nell’antico forno a legna;

· ciclo di trasformazione dal latte alle mozzarelle e al caciocavallo podalico;

· punto vendita di prodotti aziendali: prodotti da forno, prodotti caseari e vino imbottigliato dell’azienda;

· percorso delle piante officinali e delle piante della macchia mediterranea nell’adiacente bosco dell’estensione di 50 ha;
· percorsi dell’energia alternativa: pannelli fotovoltaici.

93) Masseria Didattica “Dei Monelli” 

Di Giovanni Signorile, Vicinale Girone S. Chiara, 1, 70014 Conversano (Ba), Tel.:0804959720 info@masseriadeimonelli.it;  

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture. Grano, ortaggi, mandorle e frutta;
· osservazione di animali di bassa corte;

· ciclo di trasformazione dal grano alla pasta fatta in casa;

· ciclo di trasformazione dal farro al pane focacce cotte nel forno a legna e “Puglia biscotti”: le inforchiate;

· ciclo di trasformazione dal latte alle caciotte;

· ciclo di trasformazione dalle mandorle ai dolcetti tipici;

· percorso dell’orto;

· percorso delle piante officinali con particolare attenzione alla macchia mediterranea;

· usi etnobotanici delle piante autoctone.

94) Masseria Didattica “Petrelli” 

Di Corrado Marzano, C.da Petrelli, 73018 Squinzano (Le), Tel.:0831653882, Fax: 0831655159, info@agricolamarzano.it;  

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture: grano, ortaggi, olive, uva da vino e frutta;
· ciclo di trasformazione dal grano al pane e alla pasta fatta a casa;

· percorso dell’orto e ciclo di trasformazione dagli ortaggi ai sott’olio e conserve;

· ciclo di trasformazione dall’uva al vino;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· percorso vegetativo dell’olivo;

· percorso naturalistico nel boschetto annesso alla Masseria alla scoperta della flora spontanea;

· percorso dell’orto botanico;

· laboratorio di educazione ambientale per la raccolta differenziata, il riciclo e il compostaggio;

· laboratorio per la preparazione della “Pasta di Sale”.

95) Masseria Didattica “Salvatore Caroppo” 

Di Salvatore Caroppo, Via Sant’Anna, 48, 73020 Specchia gallone Frazione di Minervino di Lecce (Le), Tel.:0836818519, Fax: 0836891840, info@panificiocaroppo.it;  

Percorsi didattici:
· cicli delle produzioni delle colture:cereali, ortaggi, e frutta (agrumi);
· allevamento di capre tibetane e mucche;

· ciclo di trasformazione dal grano al pane, alla focaccia, ai biscotti ecc.;

· percorso dell’orto;

· ciclo di trasformazione dal latte al formaggio;

· ciclo di trasformazione dalla frutta alle confetture;

· punto di degustazione e vendita dei prodotti.
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